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ÉCHANGES DE PRATIQUES

Des rendez-vous d’échanges de pratique autour des circuits courts et de l’agritourisme vous seront 
proposés prochainement, n’hésitez pas à vous y inscrire !

• Journée d’échanges « Innover dans la transformation des légumes » :  
Lundi 23 janvier à Pixérécourt (54). Plus d’infos et inscription : cliquez ici.

• Rencontres régionales « Séjours à la ferme » :  
les 30 et 31 janvier à Droyes (52). Plus d’infos et inscription : cliquez ici.

• Wébinaire « Réduire ses déchets d’emballage en circuits courts » : 6 février à 14h. Cliquez ici pour 
vous inscrire.

BIENVENUE À LA FERME

Vie du réseau
Deux nouvelles exploitations viennent de rejoindre le réseau !

 → L’HERBERIE DE LA SAULX à Mognéville : ferme découverte et vente directe  
de produits à base de plantes aro-médicinales bio : découvrir la ferme

 → L’EARL du SART à Fresnois / Montmédy : vente directe de volailles 
fermières : découvrir la ferme
Et très prochainement : La chèvrerie du Moulin à Void Vacon.

Vous souhaitez obtenir des informations sur ce réseau et découvrir les services proposés 
aux adhérents ? Contactez votre conseillère !

Autocontrôles dans les EANA (tuerie de volailles)
Depuis le 1er janvier 2020, les établissements d’abattage de poulets de chair et de dindes ont l’obligation 
de transmettre à la DDETSPP de leur département les résultats de leurs autocontrôles concernant la 
recherche de Salmonelles (pour dindes et poulets de chair) et Campylobacter (pour poulets de chair 
uniquement) sur carcasses. Les abattoirs concernant les autres espèces ne sont pas concernés.
Cette déclaration est annuelle et s’effectue en ligne sur : Résultats des autocontroles réalisés dans les 
établissements d’abattage non agréés (EANA) (agriculture.gouv.fr)

RÉGLEMENTATION

https://meuse.chambre-agriculture.fr/actualites/detail-de-lactualite/actualites/journee-regionale-dechanges-sur-la-transformation-des-legumes/
https://meuse.chambre-agriculture.fr/actualites/detail-de-lactualite/actualites/bienvenue-a-la-ferme-journees-dechanges-sejours-a-la-ferme/
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSdBGzeBndZYwUda4O7vU4Y1iK3-ut1XxCw-FmkoMtiiYBd4pw/viewform
https://www.bienvenue-a-la-ferme.com/grandest/meuse/mogneville/ferme/l-herberie-de-la-saulx/643906?facets=1&results=1&map=0&lieu=&lieu_id=&lieu_distance=25&q=herberie&categorie_produit%5B0%5D=&categorie_produit%5B1%5D=&categorie_produit%5B2%5D=&categorie_produit%5B3%5D=&categorie_produit%5B4%5D=&categorie_produit%5B5%5D=&categorie_produit%5B6%5D=&categorie_produit%5B7%5D=&chez_le_producteur=&magasin=&point_retrait=&marche=&panier=&coffret=&ab=&cartes_bancaires=&handicap_moteur=&callback_url=http%3A%2F%2Fwww.bienvenue-a-la-ferme.com%2Fgrandest%2Frecherche%2Fproduits-fermiers%2F2651&callback_zone_geo=grandest&callback_relais_id=357115&moteur=produits-fermiers&id_moteur=2651&view=0
https://www.bienvenue-a-la-ferme.com/grandest/meuse/montmedy/ferme/la-ferme-du-sart/646872
http://enquetes.ac-sg.agriculture.gouv.fr/index.php/173635?lang=fr
http://enquetes.ac-sg.agriculture.gouv.fr/index.php/173635?lang=fr
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COMMERCIALISATION

Évaluer ses coûts logistiques avec LOGICOUT
Souvent méconnus des producteurs, les coûts logistiques sont pourtant 
non négligeables, souvent plus du tiers du chiffre d’affaires des ventes 
en circuit court. Logicout permet de chiffrer précisément ces coûts, d’en 
prendre conscience, voire d’étudier différentes solutions alternatives plus 

performantes. Le calcul prend en compte : le prix de revient kilométrique du véhicule utilisé, le temps 
passé à sa conduite et aux multiples autres tâches logistiques qui encadrent les livraisons telles que 
la prise de commande, le conditionnement des produits, la préparation de commande, la facturation.
Cet outil en ligne est totalement gratuit, n’hésitez pas à le tester ! Découvrir l’outil LOGICOUT

Choisir sa plateforme de vente en ligne
Un outil facile d’utilisation a été créé pour les producteurs en circuits courts afin de les aider à 
choisir la plateforme de vente en ligne qui correspond le mieux à leurs critères et contraintes de 
commercialisation. Accéder à l’outil.

PUBLICATIONS

Guide pratique « créer une activité de transformation laitière en circuits courts »
Ce guide s’adresse aux éleveurs et aux porteurs de projet. Il invite à aborder le projet 
dans toutes ses dimensions : technique, commerciale, économique, règlementaire et 
humaine. Une mine d’informations qui répondra à beaucoup de vos questions !
Cliquez sur l’image pour découvrir le guide.

Guide ABC des légumes lactofermentés
La fermentation des légumes est une vraie tendance émergente de conservation 
(ancestrale) des légumes. À ce titre, il n’existe aucune donnée sur les écosystèmes 
fermentaires de ces produits, leur conservation, leur valeur nutritionnelle, leur usage 
culinaire... C’est l’objet du projet FLEGME ! 
Consulter les 1ers résultats du projet
Consulter le guide complet « ABC des légumes fermentés » : il détaille les étapes du 
procédé de fermentation et précise les points clé à maitriser pour garantir la sécurité 

sanitaire des fabrications.
Bonne lecture !

https://www.logicout.fr/couts/
https://www.oad-venteenligne.org/?OutilAideDecision
https://www.vegepolys-valley.eu/projet-flegme/les-1ers-resultats/
https://www.flipbookpdf.net/web/site/84249379d14bc25992fc4b1e37269cc61944530b202211.pdf.html#page/1
https://meuse.chambre-agriculture.fr/fileadmin/user_upload/Grand-Est/037_Inst-Meuse/Diversification/Guide_Creer_une_activite_transfo_lait_-_28_octobre_2022.pdf


Bulletin d’info Diversification Page 3

FORMATIONS

ÉVÈNEMENT

Salon de l’agriculture
Le prochain Salon International de l’Agriculture se déroulera du 25 février au 5 mars 2023 porte de 
Versailles à Paris. Comme chaque année, les Chambres d’Agriculture du Grand Est seront présentes 

afin de valoriser l’agriculture et les productions emblématiques de notre Région. La 
Meuse sera à l’honneur le mardi 28 février avec une mise en avant des produits 
laitiers du département.

En parallèle au salon sera organisé le Concours Général Agricole auquel concourent plusieurs 
entreprises du Département !
• Les fromageries Renard Gillard et Raival : catégorie produits laitiers
• La Coopérative fruitière des Côtes de Meuse et le Domaine de la Goulotte : catégorie 

apéritif et spiritueux
• L’Argonnais : catégorie Charcuteries

www.meuse.chambre-agriculture.fr
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Vos contacts : 
Depuis le 1er janvier, vos interlocuteurs évoluent, Sylviane CAPPELAERE ayant pris en charge de nouvelles missions au sein de la  
Chambre d’Agriculture. N’hésitez pas à les contacter pour toutes questions !

• Céline VEYSSIERE : Conseillère circuits courts - agritourisme - 03 29 76 81 54 - celine.veyssiere@meuse.chambagri.fr 
Point Info Diversification, Commercialisation, Transformation fermière, Sanitaire, Bienvenue à la Ferme, Formations.

• Alexandra JOURDAIN : Responsable d’équipe diversification - 03 29 76 81 46 - alexandra.jourdain@meuse.chambagri.fr  
Point Info Subvention, Promotion de l’agriculture.

• Isaline ARNOULD : Responsable du marché Territoires et Diversification - 03 29 76 81 58 - isaline.arnould@meuse.chambagri.fr

Ce bulletin vous est proposé par la Chambre d’agriculture de la Meuse
Si vous ne souhaitez plus le recevoir, merci de nous en faire part au 03 29 83 30 30 ou à l’adresse : diversification@meuse.chambagri.fr

Siège à Bar le Duc 
Les Roises - Savonnière devant Bar
CS10229 - 550005 BAR LE DUC CEDEX

Antenne à Bras sur Meuse
ZA du Wameau de Belleville - La Warpillière - CS 50400 
55108 VERDUN CEDEX

• 26 janvier à Haroué (54) : Maitriser la réception et le mirage en centre de conditionnement d’œufs.  
Plus d’infos.

• 30 et 31 janvier à Chaillon : Maitriser l’affinage des fromages. Plus d’infos.
• 30 et 31 janvier en Moselle : Fabriquer des produits laitiers frais.
• 1er et 2 février à Bislée : Maitriser la fabrication des fromages à pâte persillée. Plus d’infos.
• 1er et 2 février en Moselle : Fabriquer des fromages à pâte molle et pressée. 
• 7 février 2023 à Bar-le-Duc : Bonnes pratiques d’hygiène et traçabilité en apiculture. Plus d’infos. 
• 27 février 2023 à Bras sur Meuse : Hygiène de base en produits carnés.
• 23 et 24 janvier (et 15 mars) 2023 à Vécoux (88) : Communication multi-sensorielle non verbale en 

médiation animale.
• 3 et 4 avril à Bras sur Meuse : Hygiène de base en transformation laitière (et accompagnement à la 

mise en place du Plan de Maitrise Sanitaire). Plus d’infos.

mailto:diversification%40meuse.chambagri.fr?subject=
https://grandest.chambre-agriculture.fr/formation-emploi/agriculteurs-agricultrices-salariees-formez-vous/formations/detail-de-la-formation/actualites/63898/
https://grandest.chambre-agriculture.fr/formation-emploi/agriculteurs-agricultrices-salariees-formez-vous/formations/detail-de-la-formation/actualites/106458/
https://grandest.chambre-agriculture.fr/formation-emploi/agriculteurs-agricultrices-salariees-formez-vous/formations/detail-de-la-formation/actualites/122517/
https://grandest.chambre-agriculture.fr/formation-emploi/agriculteurs-agricultrices-salariees-formez-vous/formations/detail-de-la-formation/actualites/122518/
https://grandest.chambre-agriculture.fr/formation-emploi/agriculteurs-agricultrices-salariees-formez-vous/formations/detail-de-la-formation/actualites/hygiene-de-base-en-transformation-laitiere-avec-transfert-des-acquis-sur-exploitation-individuelle/

